
ACCOMPAGNE LES CHEFS DE L’ÉCOLE AUX ÉTOILES

TIRAMISU (À L’ASSIETTE)

FINANCIER ET SA GANACHE 
CHOCOLAT

TARTE CITRON 
FRAMBOISE

TARTE CHOCOLAT 
SPECULOOS

TRIO DE PANNA 
COTTA

MOUSSE DE PANNA COTTA 
SUR BISCUIT

PANNA COTTA 
FAÇON ESPUMA

TARTE PISTACHE FRAMBOISE

VERRINE 
AGRUMES 
PASSION

BEIGNET 
CITRON

TARTELETTE TIRAMISU 
MANDARINES

MOUSSE CHOCOLAT 
POIRE ET ÉCLATS DE 

CARAMEL

VERRINE TIRAMISU 
FRAISES

CRÈME BRÛLÉE VANILLE

CHEESECAKE 
CITRON VERT 
SPECULOOS

VERRINE 
CHEESECAKE 

MYRTILLE

CHEESECAKE 
FINGER À 
L’ORANGE

 L A  R O U E        D E S  AC C O R D S
FRUITS SECS

Pistache, noisette, 
amande

ÉPICES & 
AROMATES

Basilic, menthe, 
gingembre, thym

ALCOOLS
Vodka

FRUITS
Agrumes, citron 

vert, fruits rouges, 
framboise, yuzu

CAFÉ

ÉPICES & 
AROMATES

Vanille, cannelle, 
cardamome, curry, 

paprika

PRODUITS 
SUCRÉS

Chocolat, 
sirop, caramel, 

crème de 
marron

FRUITS
Figue, fraise, 
framboise, 

fruits de saison

FRUITS SECS
Abricots secs, 
dattes, noix, 

pistache

ÉPICES & AROMATES
Menthe, verveine, 

fève tonka, thé infusé, 
matcha, fleur de sel

PRODUITS 
SUCRÉS

Chocolat, caramel, pralin, 
sucre roux, biscuits

FRUITS
Fruits rouges, pomme, 
poire,  abricot, pêche, 
noix de coco, citron, 

banane, kiwi

CAFÉ ALCOOL

ÉPICES & 
AROMATES

Romarin, 
thym, basilic, 

verveine, 
cannelle

PRODUITS 
SUCRÉS

Carambar®, 
Fraise 

Tagada®, 
biscuits

FRUITS
Fruits exotiques, 
coulis/purée de 

fruits

FRUITS SECS
Cacahuète, noix de 

pécan, amande, noisette

ÉPICES & AROMATES
Thym, romarin

PRODUITS SUCRÉS
Speculoos, chocolat 

blanc

FRUITS
Fruits rouges, noix 

de coco, fruit de la 
passion, agrumes (citron, 

verveine) 

CAFÉ

ÉPICES & 
AROMATES
Gingembre, 

menthe, poivre

PRODUITS SUCRÉS
Caramel, crème de 
marron, beurre de 

cacahuète, lait

FRUITS SECS
Pistache, cacahuète, 

amande, noix de 
pécan

FRUITS
Poire, agrumes, fruits 

rouges (griotte), coco, 
banane
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