LEERDAMMER Bloc Original 350g

Fromages Entiers
Produit

Dénomination légale Fromage au lait pasteurisé

Ingrédients LAIT pasteurisé, sel, ferments LACTIQUES, enzyme coagulante microbienne,
dans la cro(te : conservateur : natamycine.

Origine du lait Pays Bas

DDM garantie entrep6t 45 jours

Conditions de conservation

Tenir au froid entre +4°C et +8°C. Crolite non consommable

Date d'édition : 21/01/2022

Date de mise a jour : 03/01/2022

Code article 301208 01
EAN 13 8721800082417
DUN 14 08721800182414
OGM <0,9% conformément a la réglementation
lonisation Non
Allergénes Lait et dérivés.
Contaminations croisées Néant
Dimensions de I'UC (L x| x h) (cm) 16,7 X 4 X 186
Valeurs énergétiques et nutritionnelles moyennes
par portion % d'AR* % d'AR*
Pour 100g deg pour 100g par portion
Energie : 1477 kJ 18%
356 kcal 18%
Matiéres grasses : 27549 39%
dont acides gras saturés : 18,59 93%
Glucides : 0,01g 0,2%
dont sucres : 0,01g 0,0%
Protéines : 2749 54%
Sel : 15¢g 25%
Calcium : 850 mg 106%
* Apports recommandés pour un adulte type 8400kJ/2000kcal
Aumenniave Conditionnement
Colisage
Nombre d'unités par colis 12
Dimensions (L x | x h en cm) 206 x 351 x 12,3
Poids net / brut (kg) 4,2 / 4,441
Palettisation
« Le fromage a la saveur fruitée et au petit gout noisette Nombre de colis par couche 12
. . . Nombre de couches par palette 12
* Des ferments lactiques cultivés en interne pour developper le gout N -
. - ombre de colis par palette 144
umque,de ce fro_rr,]age perldant | afflna_ge . . Dimension (L x I x h en cm) 120 x 80 x 1476
« Un lait de qualité collecté tous les 3 jours a moins de 50Km de nos Poids net / brut (kg) 604.8 ] 639,562

fromageries. 1200 producteurs partenaires certifiés "chaine de
qualité du lait"
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Fromagerie de Schoonrewoerd, Pays Bas
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