
Lait
PRODUIT

Dénomination légale Lait demi écrémé stérilisé UHT enrichi en vitamine D

Ingrédients LAIT demi écrémé (origine : France), vitamine D.

Origine du lait France

DDM garantie entrepôt 90 jours

Conditions de conservation Température de stockage: température ambiante.

Conservation après ouverture A conserver au froid et à consommer rapidement.

Code article 304160 01

EAN 13 3252210102037

DUN 14 03252210433049

OGM <0,9% conformément à la réglementation

Ionisation Non

Allergènes

Contaminations croisées Néant

Dimensions de l'UC (L x l x h) (cm) 9,5 x 6,2 x 16,5

Valeurs énergétiques et nutritionnelles  moyennes

par portion % d'AR* % d'AR*

Pour 100g  de 250g pour 100g par portion

Energie : 193 kJ 483kJ 2,3% 6%

 46 kcal 115kcal 2,3% 6%

Matières grasses : 1,5 g 3.8g 2,1% 5%

       dont acides gras saturés : 1,0 g 2.5g 5,0% 13%

Glucides : 4,8 g 12g 1,8% 5%

       dont sucres : 4,8 g 12g 5,3% 13%

Protéines : 3,3 g 8.3g 6,6% 17%

Sel : 0,11 g 0.28g 1,8% 5%

Vitamine D : 1,5 µg 3.75µg 30% 75%

Calcium : 120 mg 300mg 15% 38%

* Apports recommandés pour un adulte type 8400kJ/2000kcal

Colisage
Nombre d'unités par colis 6

Dimensions (L x l x h en cm) 28,5 x 12,5 x 16,5

Poids net / brut (kg) 6 / 6,356

Palettisation
Nombre de colis par couche 24

Nombre de couches par palette 6

Nombre de colis par palette 144

Dimension (L x l x h en cm) 120 x 80 x 114

Poids net / brut (kg) 864 / 944,535

Lait et dérivés 

Certifications : IFS, FSSC 22000, ISO 14001

SOCIETE LAITIERE DE VITRE (lait)FR

35.360.001

CE

Certifications : IFS, FSSC 22000, ISO 14001

SOCIETE LAITIERE DE MONTAUBANFR

82.121.103

UECertifications : ISO 22000, IFS, ISO 14001

SOCIETE LAITIERE DE CLERMONT FR

60.157.031

UE

Valeurs énergétiques et nutritionnelles  moyennes

Grâce à sa teneur en matière grasse équilibrée à 1,5%, il est la 
boisson idéale du petit déjeuner, mais aussi pour les 
préparations culinaires.
Au petit déjeuner :
• Source de Calcium
• Enrichi en vitamine D 
En cuissons longues :
• Préserve une bonne tenue pour les cuissons longues au four
• Apporte une texture lisse et ferme pour les appareils à crèmes 
prises type quiche et flan. 
• Lait provenant d’élevages engagés dans une démarche de 

LACTEL PROFESSIONNEL Lait UHT Demi-écrémé   Brique 1L
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G.L.F. - Les Placis - 35230 BOURGBARRE

www.lactalisfoodservice.fr


