
Fromages Convives
PRODUIT

Dénomination légale Fromage à pâte molle au lait pasteurisé à croûte fleurie

Ingrédients LAIT de vache pasteurisé, sel, ferments lactiques et d'affinage.

Origine du lait France

DDM garantie entrepôt 21 jours

Conditions de conservation A conserver entre +4°C et +8°C.

Code article 32257 01

EAN 13 3073780821995

DUN 14 03073718082191

OGM <0,9% conformément à la réglementation

Ionisation Non

Allergènes

Contaminations croisées Néant

Dimensions de l'UC (L x l x h) (cm) x D: 4,4 x 2,1

Valeurs énergétiques et nutritionnelles  moyennes

par portion % d'AR* % d'AR*

Pour 100g  de 30g pour 100g par portion

Energie : 1383 kJ 415kJ 17% 5%

 334 kcal 100kcal 17% 5%

Matières grasses : 29 g 8.7g 41% 12%

       dont acides gras saturés : 21 g 6.3g 105% 32%

Glucides : 0 g 0g 0,0%

       dont sucres : 0 g 0g 0,0%

Protéines : 16 g 4.8g 32% 10%

Sel : 1,3 g 0.39g 22% 7%

Calcium : 380 mg 114mg 48%

* Apports recommandés pour un adulte type 8400kJ/2000kcal

Colisage

Nombre d'unités par colis 90

Dimensions (L x l x h en cm) 29,5 x 24,5 x 9,5

Poids net / brut (kg) 2,7 / 3,15

Palettisation

Nombre de colis par couche 10

Nombre de couches par palette 18

Nombre de colis par palette 180

Dimension (L x l x h en cm) 120 x 80 x 183

Poids net / brut (kg) 486 / 597

Lait et dérivés 

Certifications : ISO 14001, ISO 22000, IFS, BRC

SOCIETE FROMAGERE DE CLECYFR

14.162.001

CE

Valeurs énergétiques et nutritionnelles  moyennes

• Toute la douceur et l’onctuosité d’une pâte molle à croûte 
fleurie en portion
• Un format ludique et pratique pour varier vos menus
• Riche en calcium : 150 mg de calcium par portion et 
recommandé dans 8 menus minimum sur 20

PRESIDENT MINI ROITELET 30g (150mg calcium)

Produit

Conditionnement

S
N

C
 a

u 
ca

pi
ta

l d
e 

79
 9

84
€ 

- 
S

IR
E

N
 3

9
9

 0
7

6
 9

9
1

 -
 R

C
S

 R
e

n
n

e
s

D
a

te
 d

e
 m

is
e

 à
 j

o
u

r 
: 

2
3

/0
8

/2
0

2
3

   
  

 D
a

te
 d

'é
d

it
io

n
 :

 2
8

/1
2

/2
0

2
3

G.L.F. - Les Placis - 35230 BOURGBARRE

www.president-professionnel.fr


