
Préparation
PRODUIT

Dénomination légale Préparation pour Tiramisu au Mascarpone stérilisée UHT

Ingrédients Mascarpone 65% (crème (LAIT), poudre de LAIT écrémé, correcteur d'acidité :

acide citrique), LAIT écrémé, sucre, jaune d'OEUF, amidon modifié, émulsifiant :

mono- et diglycérides d’acides gras (E471), épaississant : carraghénanes
(E407), arôme naturel, colorant : béta-carotène (E160a).

Origine du lait Produit non concerné par le décret

DLUO garantie entrepôt 70 jours

Conditions de conservation Avant ouverture, ne pas stocker à plus de 10°C. Ne pas congeler en l'état. Avant

de foisonner, laisser reposer la brique 12h entre +4°C et +6°C.

Conservation après ouverture Après ouverture, stocker au froid et utiliser dans les trois jours.

Code article 38127 01

EAN 13 3428200381274

DUN 14 03428206381278

OGM <0,9% conformément à la réglementation

Ionisation Non

Allergènes

Contaminations croisées Néant

Dimensions de l'UC (L x l x h) (cm) 9,5 x 6,4 x 16,8

Valeurs énergétiques et nutritionnelles  moyennes

par portion % d'AR* % d'AR*

Pour 100g  de 10g pour 100g par portion

Energie : 1234 kJ 123kJ 15% 1%

 298 kcal 30kcal 15% 1%

Matières grasses : 26 g 2.6g 37% 4%

       dont acides gras saturés : 17 g 1.7g 85% 9%

Glucides : 13 g 1.3g 5,0% 1%

       dont sucres : 12 g 1.2g 13% 1%

Protéines : 3,0 g 0g 6,0% 1%

Sel : 0,07 g 0g 1,2% 0%

* Apports recommandés pour un adulte type 8400kJ/2000kcal

Colisage

Nombre d'unités par colis 6

Dimensions (L x l x h en cm) 29,5 x 12,6 x 16,8

Poids net / brut (kg) 6,24 / 6,41

Palettisation

Nombre de colis par couche 24

Nombre de couches par palette 6

Nombre de colis par palette 144

Dimension (L x l x h en cm) 120 x 80 x 115

Poids net / brut (kg) 898,6 / 947,9

Lait et dérivés, œuf et dérivés.

Certifications : ISO 14001, ISO 22000, IFS

SOCIETE LAITIERE DE L'HERMITAGE FR

35.131.001

CE

Valeurs énergétiques et nutritionnelles  moyennes

• Une recette authentique avec 65 % de Mascarpone
• Prête à foisonner : 6 mn pour une texture ferme, 3 mn pour 
une texture plus légère
• Un taux de foisonnement de 2, soit 2 litres de préparation 
foisonnée pour 1 litre mis en oeuvre
• Idéale pour la réalisation d’un authentique Tiramisu
• Facilement personnalisable pour laisser place à votre créativité

GALBANI PROFESSIONALE Tiramisu avec 65% de 

Mascarpone UHT brique 1L

Produit

Conditionnement
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G.L.F. - Les Placis - 35230 BOURGBARRE

www.galbani-professionale.fr


