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Aulaitde brebis
Affine2 mols minimum

 tilise 2 chaud
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Fromages Solutions

Dénomination légale Fromage au lait de brebis pasteurisé 2
Ingrédients LAIT pasteurisé de brebis, sel, ferments lactiques (LAIT) S
Origine du lait Produit non concerné par le décret. (Origine UE) 3
DDM _ garantie entrep6t 40 jours :
Conditions de conservation A conserver entre +4°C et +8°C. 2
Conservation aprés ouverture A conserver au réfrigérateur dans un emballage bien fermé et consommer dans §

les 4 a 5 jours. ]
Code article 38294 01 e
EAN 13 3428200382943 n
DUN 14 03428201382942 S
OoGM <0,9% conformément a la réglementation bt
lonisation Non ]
Allergéenes Lait de brebis et dérivés 5
Contaminations croisées Néant <
[Dimensions de I'UC (L x| x h) (cm) 22,3 X 14 x_ 36 2

par portion % d'AR* % d'AR*
Pour 100g de 11g pour 100g par portion

Energie : 1814 kJ 200kJ 22% 2%
438 kcal 48kcal 22% 2%

Matiéres grasses : 384q 4.29 54% 6%
dont acides gras saturés : 279 3.0a 135% 15%
Glucides : 1,09 Og 0,4% 0%
dont sucres : 0,5q Og 0,6% 0%
Protéines : 239 2.59 46% 5%
Sel : 1849 0.20g 30% 3%

Apports recommandes pour un adulte tvpe 8400kJ/2000keal

- RCS Rennes
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Colisage 3

Nombre d'unités par colis 8 barquettes IE

Dimensions (L x| x h en cm) 32 x 16 X 24 2

Poids net / brut (kg) 32 / 3,64 |3

Palettisation Iy

Nombre de colis par couche 25 3

Nombre de couches par palette 4 g

Nombre de colis par palette 100 8

Dimension (L x I x h en cm) 120 x__ 80 X 144 3

+ Une appellation « Tomme de brebis» valorisante Poids net / brut (kq) 320 / 387 2

« Un fromage pur brebis affiné plus de 2 mois

« Fabriquée dans une fromagerie de la Mancha enEspagne, une
région au savoir-faire millénaire pour I'élaboration du fromage de
brebis

* Des tranches faciles a manipuler et multi-usages : sandwichs,
tapas ...
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PURBREBIS

ES Lactalis Villarrobledo, S.L.U.
15.04955/AB
CE Certifications : FSSC 22000, BRC, IFS

G.L.F. - Les Placis - 35230 BOURGBARRE

www.lactalisfoodservice.fr



