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» Créme de haute qualité a 35 % MG, issue de laits sélectionnés
aupres de producteurs de lait biologique,

« Idéale pour la cuisine gastronomique et la péatisserie,

 Un taux de foisonnement régulier avec une excellente tenue de
la créme

 Une texture onctueuse pour des sauces brillantes et
nappantes,

-

*ok ok *
-
W
Kv{*

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Creme

Creme biologique St ée UHT 35% MG 2
Ingrédients creme (LAIT) biologique, stabilisant : carraghénanes (E407). |§
Origine du lait Produit non concerné par le décret S
DDM _ garantie entrep6t 70 jours :
Conditions de conservation Avant ouverture, conserver de préférence a +10°C maximum. Eviter les variations 2

brutales de température. Ne pas congeler en I'état. 3
Conservation aprés ouverture Stocker entre +4°C et +6°C et utiliser sous 3 jours ]
Code article 38341 01 e
EAN 13 3428200383414 <
DUN 14 03428201383413 S
OGM <0,9% conformément a la réglementation 5]
lonisation Non B
Allergénes Lait et dérivés 5
Contaminations croisées Néant <
IDimensions de I'UC (L x | x h) (cm) 9.5 X 6.4 X168 g

par portion % d'AR* % d'AR*
Pour 100g de 10g pour 100g par portion

Energie : 1382 kJ 138kJ 17% 2%
335 kcal 34kcal 17% 2%

Matieres grasses : 35q 3.50 50% 5%
dont acides gras saturés : 23¢ 2.3a 115% 12%
Glucides : 314q 0g 1,2% 0%
dont sucres : 314q 0g 3,4% 0%
Protéines : 2049 0g 4,0% 0%
Sel : 0,089 0g 1.3% 0%
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Colisage E
Nombre d'unités par colis 6 I§
Dimensions (L x | x h en cm) 295 x 126 x 16,8 &
Poids net / brut (kq) 595 / 6.1 |3

Palettisation Ky
Nombre de colis par couche 24 3
Nombre de couches par palette 6 2
Nombre de colis par palette 144 g
Dimension (L x | x h en cm) 120 x 80 x__115 B
Poids net/ brut (kg) 857 / 915 >

MOLKEREI LAITERIE WALHORN (crémes)
Certifications : FSSC 22000, IFS Food, Systeme d'Autocontréle,

Certisys, 1SO 14001

G.L.F. - Les Placis - 35230 BOURGBARRE

www.lactalisfoodservice.fr



